Suppen

Ungarische Gulaschsuppe (hausgemacht)

Tomatencremesuppe
mit Croutons und Sahnehaube

Bouillabaisse
Franzosische Edelfischsuppe

Fir den kleinen Hunger

Grofler gemischter Salat

der Saison mit Dressing nach Wahl

( Joghurt, Italien oder Himbeerdressing )
* dazu gebratene Putenstreifen
* oder riesen Garnelen (6 Stiick)

Kleine Hafenperle
mit Honig gratinierter Fetakdse auf
sommerlichem Salatbett mit Himbeerdressing

Garnelenpfinnchen
In Sesamol gebratene Riesengarnelen (6 Stiick) mit Knoblauch
und frischem Marktgemiise.

Liitten Seelachs
kleines Seelachsfilet auf buntem Karottengemiise,
mit Salzkartoffeln und Hollandaise

Liitten Pute
kleines Putensteak mit Kriuterbutter auf buntem Karottengemiise
mit Rosmarinkartoffeln
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Sii3-sauer eingelegte Bratheringe
mit Zwiebelringen und deftigen Bratkartoffeln

Hamburger Backfisch (Filet)
mit Sauce Remoulade und Kartoffelsalat '3

Original Hamburger Labskaus (Seemannsgericht)
mit Spiegelei, Rollmops *, Gewiirzgurke und Roter Beete

Hamburger Pannfisch
zarte Seelachsfiletstiicke in Butter gebraten mit deftigen
Bratkartoffeln. Dazu leichte Senfsauce und gem. Salat

Filet vom Fjord-Lachs
in Butter gebraten, mit Blattspinat
und Petersilienkartoffeln

Zanderfilet
in Butter gebraten auf einem Gemiise-Couscous-Bett
mit einem leichten Joghurtdressing
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Rotbarschfilet ""Amsterdam"
in Butter gebraten, auf Blattspinat
mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Nordsee-Ewer-Scholle "Miillerin Art"
in Butter gebraten, mit Gurkensalat und
Petersilienkartoffeln oder Kartoffelsalat '3

Nordsee-Ewer-Scholle "Finkenwerder Art"
in Speck gebraten, Gurkensalat und
Petersilienkartoffeln oder Kartoffelsalat !>

Nordsee-Ewer-Scholle "Kapitians Art"
mit gebratenen Garnelen und Gurkensalat
dazu Petersilienkartoffeln oder Kartoffelsalat!:*

Captain’s Edelfischteller

Filets vom Zander, Rotbarsch, Fjordlachs

mit einem Hauch von Knoblauch gebraten auf griinem
Pesto, getoppt mit einem GarnelenspieB.

Dazu Rosmarinkartoffeln und ein gemischter Salat.
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Fleischgerichte

Pute Ahoi
gebratenes Putensteak mit Krauterbutter,
Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat

Zartes Schweineschnitzel '""Wiener Art"
mit Gurkensalat und deftigen Bratkartoffeln

Ratsherrenteller " Alter Elbtunnel"

3 zarte Medaillons von der Schweinelende, nappiert
mit Zwiebeln und Champignons in Rahmsauce.
Dazu gehoren deftige Bratkartoffeln

Spaghetti ¢ Salmone
mit gebratenen Lachsstreifen und Spinat
in einer Parmesan-Weilwein-Sauce

Spaghetti “ Mamma Mia “
mit grilnem Pesto, knackigem Rucola
und Cherrytomaten
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